SINDS 1599

Binnen deze eeuwenoude muren houden wij van de seizoenen. We
geloven erin dat echt culinair genieten begint bij respect — voor de
natuur, omgeving en voor elkaar. Samen met Boerderij Landzicht in
Strijen vervullen we deze missie: oogst van wat het land ons te bieden
heeft met een knipoog naar biodynamische landbouw. Zonder zorg
voor mens en aarde had dit monument zijn schoonheid nooit
behouden.

Onze overtuiging is dat puurheid nooit uit de tijd raakt. Kijk om u heen,
ruik proef en zie in welke ruimte u proberen te verwennen. Het is onze
vertaling van “Puur” in het seizoen, lokaal geoogst met wereldse smaken

zonder grenzen. Niet belerend, maar Inspirerend.

Beste gast, Welkom bij restaurant LIZZ. De Seizoenen zijn de chef en
duurzaambheid de ziel.

Met culinaire groet,
Remco Kuijpers

Team LIZZ

RELAIS &
CHATEAUX



“Le choix de I’équipe”
WSHS Goudse Kaas Gevel *

Radijs
Miso - Gember - Plankton

Marigold
Aardappel - Ketjap - Lavas

De Boulanger
Brood & Boter service

Coquille *
Aardpeer - Foelie - Duindoorn

Arapaima *
Kastanje — Duindoorn — Mandarijn

Foie de Canard **
Boerenkool — Kiwi — Steranijs
(Wagyu A5 +30)

Snoekbaars & Paddenstoel *
Witlof — Nashi Peer — Kampot

Hollands Hertenrug *##*

Olyff — Cranberry — Rozemariyn
(Extra Gang +25)

Galette — Goudse Kaas — Tonkatsu ***

Cheesebar WSHS *#%*
You — Are — Invited
(Kaas In Plaats van het dessert +15)

Vijgblad — Banaan Puree — Lychee

Passievrucht Soufflé *
Pandan — Kokos — Spiced Rum

Coffee & Digestive?
Mokka — Citrus — Chocolade
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Restaurant LIZZ @ Relais & Chateaux Weeshuis Gouda
LI1ZZ Menu

4 gangen 105 *

5 gangen 125 **

6 gangen 145 ***
7 gangen 170 ****

Wijnarrangement

4 gangen 70

5 gangen 87,50
6 gangen 105

7 gangen 122,50

Alle gerechten worden bereid in dezelfde keuken en kunnen daardoor
sporen van allergenen bevatten.
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