LIZZ. Spring Romance

Sugar Snaps & Avocado
Créme fraiche - Citroen - Jalapeno

Arapaima & Sakura
Doperwt - Aardber - Shisho

Zeeduvel & Ansjovis
Ajo blanco - Physalis - Piment

Spinazie & Truffel
Ramanas - Braam - Nigella

Ossenhaas & Foie gras
Aubergine - Gajibes - Tausi

Cheese Bar
You - Are - Invited

Soulfflé
Burrata - Perzik - Matcha

4-7

4-7

6-7

4-7

7-7

4-7

4 Gangen 85

5 Gangen 100
6 Gangen 120
7 Gangen 140

Lieve gasten, wij rekenen een service supplement van € 10,00 per persoon voor uw
aperitief bites, het brood en het onbeperkte tafelwater

Vanaf 6 personen vragen wij u een keuze te maken uit een van de menu'’s

Al onze gerechten worden in dezelfde keuken bereid, waardoor elk gerecht sporen van allergenen kan bevatten



A La Carte

Voorgerecht

Sugar Snaps & Avocado 25
Créme fraiche - Citroen - Jalapenio

Kalfszwezerik & Cecina de Ledn 45

Amandel - Abrikoos - Vadouvan

Langoustine & Zee-egel Hd
Tomberrie - Meloen - I andoori

Hoofdgerecht

Aubergine & Boleet 45
Moacadamia - Banaan - Mole

Zeeduvel & Ansjovis 60
Ajo Blanco - Physalis - Piment

Kagoshima Wagyu A5 & Truffel 100
Okra - Umeboshi - Wasabr

Dessert

Citroen “WSHS” 20

Chocolade - Framboos - Basilicum

Soufflé 25
Pecan - Ponzu - Chai

Cheese Bar 15/25
You - Are - Invited

Lieve gasten, wij rekenen een service supplement van € 10,00 per persoon voor uw
aperitief bites, het brood en het onbeperkte tafelwater

Vanaf 6 personen vragen wij u een keuze te maken uit een van de menu'’s
Al onze gerechten worden in dezelfde keuken bereid, waardoor elk gerecht sporen van allergenen kan bevatten



“LIZZ. Favourites”

Langoustine & Zee-egel
Tomberrie - Meloen - Tandoori

Kalfszwezerik & Cecina de Leon
Amandel - Abrikoos - Vadouvan

Kagoshima Wagyu Ab & Trutffel
Okra - Umeboishi - Wasabr

Soulfflé
Pecan - Ponzu - Chai

4 Gangen 160

Lieve gasten, wij rekenen een service supplement van € 10,00 per persoon voor uw
aperitief bites, het brood en het onbeperkte tafelwater

Vanaf 6 personen vragen wij u een keuze te maken uit een van de menu'’s
Al onze gerechten worden in dezelfde keuken bereid, waardoor elk gerecht sporen van allergenen kan bevatten



“LIZZ. Vegetarisch”

Sugar Snap & Avocado 4-7
Créme fraiche - Citroen - Jalapeno

Asperge & Edamame 4-7
Doperwt - Mango - Basilicum

Tomaat & Tom Kha Kai 5-7
Shimeji - Kokos - Aleppo

Spinazie & Truffel 6-7
Rammenas - Braam - Nigella

Aubergine & Boleet 4-7
Macadamia - Banaan - Mole

Cheese bar 7-7
You - Are - Invited

Soulfflé 4 -7
Burrata - Perzik - Matcha

4 Gangen 85

5 Gangen 100
6 Gangen 120
7 Gangen 140

Lieve gasten, wij rekenen een service supplement van € 10,00 per persoon voor uw
aperitief bites, het brood en het onbeperkte tafelwater

Vanaf 6 personen vragen wij u een keuze te maken uit een van de menu'’s
Al onze gerechten worden in dezelfde keuken bereid, waardoor elk gerecht sporen van allergenen kan bevatten



